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Le projet La cuisine illustrée de Tomi Ungerer a été élaboré autour d'une thématique qui facilite le lien
autour d'une pratique commune, quotidienne, ou chacun peut trouver sa place dans une proximité
réelle. Il a été construit autour des dessins de Tomi Ungerer parce qu'ils offrent par leur diversité
(livres pour enfants, satire, publicité...) la possibilité d'une zone d'échanges. Chacun selon son age, son
origine sociologique ou culturelle peut étre surpris, amusé, interrogé par les images de I'exposition. Le
propos peut ainsi étre réadapté selon les publics et réactive.
Ce livret présente des actions de médiation de nature différente développées avec des propositions
“Hors les murs” pour les étudiants et les détenus ou dans le musée avec les scolaires, les individuels
et les personnes en situation de handicap.

Il est congu pour vous inviter a tisser des liens avec I'exposition que vous accueillez, trouver des pistes
clés en main ou développer des projets autour du theme de la cuisine.

«Une action culturelle reste sans portée tant qu’elle ne s’astreint pas a connditre, fiit-ce pour
les retisser autrement, les liens symboliques qui unissent le loisir, la sociabilité et le plaisir artistique
dans les groupes sociaux auxquels n’appartiennent pas ses promoteurs ou ses agents.»

Jean-Claude Passeron, Le Raisonnement sociologique, I'espace non-poppérien du raisonnement naturel, Albin Michel, Paris, 2006 (1991), p469

Lexposition a été labellisée par le Ministére de la Culture en 2018 dans le cadre du programme
«Le musée sort de ses murs».
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Tomi Ungerer Quiz

Vous voulez en savoir plus sur Tomi Ungerer, participez a
ce quiz recette.Vous trouverez les réponses a la fin du quiz.
Amusez-vous et bon courage!

Tomi Ungerer, Jean de la Lune, 1969

a Tomi Ungerer est né le 28 novembre 1931,a: 9 Tomi a été un grand collectionneur de jouets (notamment
A. Strasbourg de cochons en plastique), la premiere collection enfant
B. Berlin qu'il constitue est :
(. New York A. une collection de feves de galettes des rois (fabophilie)

B. une collection de pierres (minéralogie)

e Quel est son métier? (. une collection de boites de sardines (clupéidophilie)

A auteur ) o
B. illustrateur e Les héros de ses premiers livres sont :
(. auteur-illustrateur A. une famille de lapins

B. une famille de poussins

. . , C. une famille de cochons
e Tomi est le petit nom affectueux que sa famille

lui @ donné depuis qu'il est tout petit, quel est

son vrai prénom : e Son album pour les enfants le plus connu
A. Rufus et le plus traduit dans le monde est :

B. Emile A. Les Trois Brigands

(. Jean-Thomas B. Le Mdftre des brumes

(. Juste a temps!



e Dans Le Géant de Zeralda et Les Trois brigands,
de quelle couleur sont les cheveux de I'héroine :
A. roux
B. blonds
C. verts

e Dans les albums des Mellops, toute la famille se rassemble
autour:

A. d'une salade de cervelas
B. d'une choucroute
C. d'un gateau a la creme

o Quel «sport» était pratiqué a la maison par toute la famille :

A. le repassage de nappes
B. la blague en toute occasion
(. le lancer de petits pois

@ Quelle recette sa grand-meére lui faisait-elle lorsqu'il était enfant :

A. des Fleischschnacke (escargots de viande)
B. du Flammekueche (tarte flambée)
(. des Spaetzle (pates alsaciennes)

@ Dans Trémolo, le musicien se transforme en cuisinier
en utilisant :

A. ses notes de musique pour les mettre en boftes de conserve
B. ses cordes de guitare pour réaliser un plat de pates
C. ses flites de pan pour en faire des baguettes

@ Tomi dessine souvent un objet du quotidien qui n'apparait
jamais au bon endroit :

A. une brosse a légumes
B. une brosse a cheveux
(.. une brosse a dents

@ Au restaurant, le soir, il commande :

A. un burger avec des frites
B. une soupe avec du pain
C. un filet Wellington avec un gratin dauphinois

@ Dans Allumette, tombent du ciel deux aliments de féte,
lesquels :

A. dinde et jambon
B. chapon et veau
C. chevreuil et tofu

@ Dans son image du Petit Chaperon rouge, une saucisse
apparaft au premier plan dans le panier; s'agit-il de :
A. merguez
B. chorizo
C. cervelas

« |l faut apprendre a se servir de ses mains parce qu’au bout

de chaque doigt il y a un petit cerveau. » Tomi Ungerer

‘ o ‘ Tomi Ungerer Quiz
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Tomi Ungerer Quiz - Réponses

0.

Strasbourg est sa ville natale. Il lui fait
sa premiére donation de dessins en
1975 et le musée ouvre ses portes
en 2007. Le musée a une collection
de 14000 dessins de Tomi Ungerer:

OcC

Tomi est un auteur-illustrateur.

«Si I'on me demande ma profession,
je dis que je fais des livres.»

Tomi Ungerer

Oc
Rufus (une chauve-souris) et

Emile (un poulpe) sont deux héros
de ses albums.

Os

Tomi constitue une collection de
pierres qu'il étiquette avec soin.

Oc
Les Mellops sont une famille
de cochons.

o /\
Le livre est Les Trois Brigands (1961).
Le Maitre des Brumes (2013) et
Juste a temps! (2019) sont ses deux
derniers albums.

(7}

Elles ont des cheveux blonds comme
ceux de Guillaume I'apprenti sorcier
ou de Tomi enfant.

OcC
Clest le gateau a la créeme fait par
une maman trés traditionnelle
qui participe de cette maniere
aux aventures de sa famille.

OB

«De toute facon la pratique de
la blague était cultivée a la maison :
c'était un sport.» Tomi Ungerer

oA

Les Fleischschnacke sont réalisés avec
une pate a nouilles roulée et garnie

de restes de pot au feu de beeuf, puis
découpée en tranches qui sont ensuite
cuites dans un bouillon.

DA

Et le livre finit sur cette phrase avec
une faute qui n'en est pas une :

La musique en faim de compte cest

quand méme mieux dans les oreilles

que dans l'estomac.

®c
La brosse a dents pour ne pas oublier de
se laver les dents apres I'histoire du soir:

®s

Tomi Ungerer n'aimait pas les repas
copieux, parfois une soupe lui suffisait.

(143}

A Noél, le repas traditionnel américain
est composé de jambon et de dinde.

(15 X0
Le cervelas est une saucisse tres
utilisée dans la cuisine alsacienne
et peut étre cuisinée froide en salade
avec du gruyere ou grillée. Elle est
aussi trés présente dans les illustrations
de Tomi Ungerer (Allumette, Clic-Clac,. . .).



9 Tomi Ungerer, Mes cathédrales, 2007

eTomi Ungerer, Les Trois Brigands, 196

0 Tomi Ungerer, Trémolo, 1998
o Tomi Ungerer, Guillaume I'apprenti sorcier, 197 |
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o Tomi Ungerer, Ask me a question, 1968 @ Tomi Ungerer, Papaski, 1977



Table des matuceres

En point de départ, voici les titres de recettes extraits du livre La cuisine alsacienne illustrée’, par Tomi Ungerer en 1985 pour
un restaurant de Strasbourg. Certains sont des classiques d'autres surprennent (un ““gilerle” est un coquelet élevé en plein air...).
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La cuisine illustrée de Tomi Ungerer

Les titres et les recettes qui suivent sont une invitation a une illustration, un collage ou I'écriture d'une recette décalée.

ENTREES FROIDES
Lapereau en gelee au Riesling
Saucwzron a’e > faisan
Mousseline de fozaf de volaille
Terrine de gz'bz’er‘ ;ux ceufs de caille
Terrine de pleds‘ et de cervelle
Potau feu en gelée
Anguille marinée a [ Alsacienne
Prew/copflz’e sandre

Salade de carpe > frite

Salade de navets Ja[af awx quenelles de foie

Salade de crep&s‘ grand-mere

Salade d ezza’wes braisées
aux oreilles de porc confites

ENTREES CHAUDES
Soupe d afcargoaf a la creme d ail
Soupe de queue de beeuf lice
Soupe de /enlz//es au boudin
[(ougel/zopf T omi Ungerer
Pieds de p.o.r.c a la biere
Languettes a’e.l;orc vinaigrette

Tourte de truite fumée au raifort

POISSONS
Brochet au chou vert
Filets de perche d' la vapeur de sauge
Choucroute au‘;‘})ozeﬁow : fumés
Trois poissons de riveére en croute
]Wl'llejéuz'l./; de sandre

Papillote de truite saumonée




«Je n’oublierai jamais le soir ou je dinais seul dans un restaurant de poissons.

J avais commandé un homard servi avec un bol d’eau chaude utilisé normale-

ment a rincer les doigts. Un couple d”Américains surveillait mes faits et gestes.

[Is avaient commandé la méme chose. C’était évident qu’ils ne savaient pas a

quoi servaient ces bols. Je pris le mien et fis semblant de le boire. Ils suivirent

mon exemple et ¢”est avec un demi-litre d’eau chaude dans 1”estomac qu’ils

entamerent leur repas. » Tomi Ungerer

VIANDES

Tripes au pinot noir

Ris de veau au vinaigre de groseille

Copeaux de veau aux champignons des prés

Fmincé de veau a loseille

Tendrons de veau aux oignons nouveaux

Téte de veau panée a la biére

Mignon de porc a la biére

LEstomac de porc aux navets salés

Boudin aux pommes et aux oignons

Sauté de boeuf au coriandre frais

Rable de ligvre au raifort

Lievre farci aux airelles

Cog fermier au pinot notr

Gilerle braisé au chou rouge

Canard farct aux marrons

Ote braisé au chou blanc

Canard a la rhubarbe
Cabriroualal

Selle de marcassin aux champignons

Sauté d épaule d agneau

*La Cuisine Alsacienne, illustrée par Tomi Ungerer, Bueb & Reumaux, Strasbourg, 1985

DESSERTS
Salade de péches de vignes et de fraises

Poirettes a la gelée de muscat

Gareau au chocolar

Charlotte aux mures et aux myreilles

Feudllantine de quetsches

Pommes flambées au miel

Mendiant aux quetsches

Tarte aux pommes Streussel

Millefeudle aux fraises

Table des matiéres
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Atelier cuisine avec les enfants des rythmes scolaires

Atelier d'illustration avec les seniors

Atelier d'illustration avec les seniors

Atelier d'illustration avec les détenus de la maison d'arrét

Atelier d'illustration avec des enseignants



Salade de crépes grand-mére

Votre marché pour quatre a six personnes
- 200 g de viande cuite au pot-au-feu avec ses légumes
- 3 ceufs
- Un demi-bouquet de cerfeuil
- Un verre de creme
- Une cuillerée a soupe de graisse d'oie

Pour les crépes
- 200 g de farine
- 4 ceufs
- 3 verres de lait
- 3 verres de biére
- Sel, poivre
- Un demi-bouquet de cerfeuil
- Pieds de porc a la biere
- Languettes de porc vinaigrette

-Tourte de truite fumée au raifort

La cuisine illustrée de Tomi Ungerer

Lapréparation

Préparer les crépes de maniere traditionnelle. Laisser refroidir.

Mixer la viande de pot-au-feu tiéde avec les Iégumes. Ajouter les ceufs,
un peu de sel et de poivre, les fines herbes et, en tout dernier; le verre
de créme. Bien mélanger.

Etaler cette farce a la spatule sur chaque crépe, les rouler et laisser
quelques heures au froid. Couper en rondelles.
Mettre a rissoler a la poéle dans un peu de graisse d'oie.

Servir avec une salade verte.




Soupe de lentilles au boudin
o

Votre marché pour six personnes
- 300 g de lentilles
- 2 boudins
- Une prise d'origan
- 18 petits cro(tons
- Un oignon
- 2 gousses dail
- 2 carottes
- Une cuillerée a soupe d'huile
- Un bouquet de persil

- Un bouillon de cuisson ou de légumes

Lapréparation

Laisser tremper les lentilles toute la nuit. A défaut d'un vrai
bouillon de porc, préparer un bouillon de Iégumes. Faire
colorer I'oignon dans un peu d'huile. Mouiller au bouillon.
Ajouter les carottes en rondelles, les lentilles, I'ail écrasé,
I'origan.

La cuisine illustrée de Tomi Ungerer

Cuire une heure avant de pocher, environ dix minutes,

le boudin dans cette soupe. Servir dans de grandes assiettes
creuses en mettant le boudin, la soupe, les croGtons.
Parsemer de persil haché.




Millefeuille de sandre

Votre marché pour quatre personnes
- 400 g de filet de sandre
- 250 g de pate feuilletée
- Une cuillerée a soupe d'échalotes hachées
- 100 g de champignons hachés
- 300 g de coulis d'écrevisse
- 2 verres de creme fraiche
- 2 cuillerées a soupe de marc de Gewurztraminer

La préparation

Ftaler huit rectangles de pate feuilletée de 5 cm sur 8 environ.
Disposer successivement les échalotes, les champignons et

les filets de sandre sur quatre millefeuilles. Recouvrir de péte.

Cuire a four chaud pendant dix minutes.

Préparation de la sauce :
Faire fondre le coulis avec un peu d'eau. Crémer.
Au dernier moment, ajouter le marc.

Servir avec des légumes frais.

La cuisine illustrée de Tomi Ungerer
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Canard a la rhubarbe

Votre marché pour quatre a six personnes
- Un canard
- Une livre de rhubarbe
- Un demi-verre d’huile d'olive
- Sel, poivre

La préparation

Saler et poivrer le canard a l'intérieur
et a I'extérieur. Le couvrir entiérement
de fines lamelles de rhubarbe.

Aprés une nuit de repos, arroser
légérement d'huile. Rotir dans un four
tres chaud pendant quarante minutes
en arrosant de temps en temps

avec le jus de cuisson.

Servir avec des tomates
grillées ou des pommes
de terre au four.




Charlotte aux mures
et aux myrtlles

Votre marché pour six personnes
- 3 verres de créme anglaise
- 3 verres de creme fraiche
- Une cuillerée a soupe de sucre
- 4 feuilles de gélatine
- 300 g de mares
- 200 g de myrtilles

- Un fond de génoise

Lapréparation

Saupoudrer les fruits de sucre pour extraire

le maximum de jus. Faire dissoudre les feuilles

de gélatine dans la créme anglaise. Mélanger
délicatement a la spatule la créme fraiche montée
en chantilly, la créme anglaise refroidie et les fruits
égouttés. Mettre dans un moule rond et creux,
tapissé d'un fond de génoise coupé fin. Recouvrir
du reste de génoise.

La cuisine illustrée de Tomi Ungerer



Poémes culinaires

—
(=)

La cuisine illustrée de Tomi Ungerer

Poemes culinaires

Des Poemes culinaires ou la mise en réécriture a partir de la recette sélectionnée pour rédiger des textes
et des poémes. Il peut étre intéressant de faire une sélection en amont autour du théme de la cuisine
pour faciliter I'exercice. Le vocabulaire lié a la cuisine est extrémement riche, se I'approprier peut étre

un jeu amusant qui développe également l'imaginaire.

Cette ol de. lontille
Uy
Que le forain te présente

D@mmm’xrw

Atelier d'écriture et d'illustration avec les détenus de la maison d'arrét

L anmée deo brockeltes
et Uo Roi Frite

* Buochelteo de sanmon

./QW

e

Mode de préparation

conbre son avmée de al sauwmon

WMWWWI{MM

Atelier d'écriture et d'illustration avec les enfants des rythmes scolaires



Salade de crépes grand-mere

Votre marché pour 4 a 6 personnes

Lafarce

* 200 g de viande cuite au pot-au-feu avec ses légumes
* 3 ceufs

* | demi-bouquet de cerfeull

* | verre de créme

* | cuillerée a soupe de graisse d'oie

La pdte a crépe
* 200 g de farine

* 4 ceufs

* 3 verres de lait

* 3 verres de biere

* Sel, poivre, | demi-bouquet de cerfeul

° Cépe dentellles

Lapréparation

Préparer les crépes de maniére traditionnelle. P’”/’M Vi e’”" de nane
Laisser refroidir. Mixer la viande de pot-au-feu tiede avec de ceo anciennes necelles
les Iégumes. Ajouter les ceufs, un peu de sel et de poivre, ,42, mon

les fines herbes et, en tout dernier; le verre de creme. Le/  de sa g M @ de dent: %
Bien mélanger. Ftaler cette farce 4 la spatule sur chaque M"
crépe, les rouler et laisser quelques heures au froid. N VM'@%
A chague battement &' olle
Moqv,te/, se dessine el ce froce UL mot
Mw douce ge”e/ oucrhée aux nuages Iwudzwio

Couper en rondelles. Mettre a rissoler a la poéle dans
un peu de graisse d'oie. Servir avec une salade verte.

Atelier d'écriture et d'illustration avec les détenus de la maison d'arrét

— o ) ..
—~3 | Poémes culinaires
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Mots de table

La cuisine invite aussi a un festin de mots, parfois simples,

parfois complexes, ils invitent aussi l'imaginaire a table.

‘ en cr0d noyade de lambe natatouitle de
‘ daube de vernine cassolelte de napné
en carcophage | accontiment: de compolée de en jubienne
‘ e de néti de ternine de ragout de
envencé Emublsion de nané concommé
‘ brandade de lee de nocke imbibe




«Il existe des tas de mots qu’on ne connait pas, on les lit mais on
ne les utilise pas. Alors j’ai un truc : quand on tombe sur un mot
inconnu, je I"utilise pour faire une phrase compleétement absurde,
completement ridicule, comme ¢a je me rappelle. » Tomi Ungerer

Bl i

crouclade de

en chiffonnade

[ ournedoo

tarlbare de

o sabode

Coe | nillfpuil
fougasce de en chiffonnade
maninade sablade

Mots de table

—
O
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Jeu de détails

Retrouvez les détails cachés

dans les albums de Tomi Ungerer.

° Le Maiire des Brumes

Pour faire sa soupe, le druide utilise du poulpe,

du chou et en couleur fluo un autre ingrédient

qui peut se trouver dans la mer et qui est tres
bon pour la santé, le reconnais-tu?

Adélaide

Adélaide s'est fait inviter au restaurant.

Est-elle en train de manger dans
un bistrot, un boui boui..
ou dans quel endroit?

© o

Au restaurant de Chatville,
quelles sont les délicatesses
présentées sur le chariot?
n'oublie pas que c'est un repas
a partager entre chiens et chats!

FEmile

Que tient Emile au bout de
chacun de ses bras pour féter
son départ lors du diner

d'adieu?

© Amis-Amies
Aux nids d’hirondelle,
allerons de requin

et chiens
que préfere la petite fille Ki?

La Grosse Bete de Monsieur Racine

Dans le panier; un paté Maréchal des Contades
a base de foie gras et sur la nappe un foie gras truffé,
e mais quel repas sera dévoré par le renard?

Quand tu es un serpent, quel
accessoire t'es fort utile pour
boire un verre avec ton amie

Crictor

Madame Bodot?

Le Geéant de Zeralda

Trouve le nom du fromage alsacien
présenté au premier plan,
e certains disent... qu'il pue!




«Il faut savoir relever un défi avec une sauce
aussi piquante que possible. » Tomi Ungerer

Les Mellops a la recherche
du trésor sous-marin
Il faut bien se nourrir méme lorsque tu es

sur une fle déserte, qu'est-ce que les petits cochons
ont trouvé pour se régaler?

O pusde baiser DOUr maman

Au menu du jour, paté de souris, filets de harengs

un peu d'eau de vie ou de schnaps,
ferais-tu la méme téte que Jo?

et friture de gésiers de pinson et pour le pére Matou...

12/

1 rémolo

Les Mellops fetent Noél

Un magnifique dessert est ramené
par la maman a table,
0 est-ce aussi ton dessert préféré?

Pour partager un repas en famille, rien de mieux
qu'un poulet roti, mais trois détails en font un poulet
pas comme les autres, a toi de les trouver...

® Orlando

Accoudé au comptoir du diner (restaurant de plats
traditionnels américains), Orlando se régale de deux
spécialités bien américaines.. les reconnais-tu?

® Zloty

Tu as peut-étre eu un jour le droit
de manger au lit, était-ce pour
la méme raison que le loup?

Les Mellops trouvent du pétrole

Que voila une cuisine bien improvisée
pour Maman Mellops,

@ comment fait-elle cuire le repas?

jeu de details

‘ ro
—

La cuisine illustrée de Tomi Ungerer



‘ S ‘ Jeu de détails

illustrée de Tomi Ungerer

La cuisine

Jeu de détails - Réponses



'SI0q 9p Naj Ne G| U2300s UN Jed 9suaAuad 1§, | 'NuD JoSUNqUUBY-SxeySY|IU : € | "onbisnw ap sa10uU-950J-ina3ed 39nod 7|
;110 Q] "uossiod-0202 ap Xiou : g uaisunud 1 g -ojjied : 7 "uide| 19 "ezzid : G 'SaUUDA [, 'SOUNU}-SUISSNOd-SIUNOS : ¢ "onbluouoJ}ses Juedneisad 17 "eNnd[e : | & sasuoday

jeu de details

[\l
w

La cuisine illustrée de Tomi Ungerer



Il était une fois un vrai géant...
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Il ¢était une fois un vrai géant...

Une histoire en images
de la vie de Tomi Ungerer, a raconter...

Il était une fois un vrai géant.

Il avait des dents pointues, un long nez,
une plume et ses pinceaux pour dessiner.
Il était souvent de bonne humeur

et avait toujours faim.

Mais son plat préféré n'était pas les enfants,
c'était... les livres!

«Craque et croque, si maintenant

Je rencontre quelques livres

Je les dévore a belles dents»

Et puis, ce qu'il aimait le plus au monde,
c'était illustrer et raconter des histoires
aux petits enfants.

Il les aimait tellement qu'un jour,

il décide de nourrir la ville de Strasbourg en lui
donnant ses dessins et sa collection de jouets.
Strasbourg, ou il est né le 28 novembre 931.



Avant d'étre un géant du dessin,

Tomi a été un enfant, tout comme vous.
Petit garcon, il récupere tout ce qui traine
Papier; plastique, cailloux et construit des
paysages avec des rivieres en papier d'argent,
Il les anime avec de petits personnages
fabriqués de ses mains.

'y

Grrrrreerern Jai tellement faim... d'histoires
Craque et croque, si maintenant

Je rencontre quelques livres

Je les dévore a belles dents!

Comme Tomi a bon appétit, sa maman Alice

lui cuisine une nouvelle histoire tous les soirs.

Son papa Théodore, lui, le prend dans
ses bras pour lui montrer les beaux livres
de sa bibliotheque.

11 était une fois un vrai géant...
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Quand il n'entend pas les pages des livres se
tourner...

Il'lentend : Tic Tac Tic Tac!

Mais qu'est-ce que c'est?

C'est son papa, Théodore, qui travaille!

Son papa, Théodore, est un constructeur...
Attention! Il ne construit pas des maisons
mais des horloges!

TicTac Tic Tac!

Théodore construit des horloges géantes
pour des églises, des mairies.

Tic Tac Tic Tac!

Regarde, les aiguilles, elles sont de la taille
d'un vrai géant.

Dans les livres de Tomi, tu peux t'amuser

a chercher des horloges. Il y en a plein!

Et il disait : «]J'entends toujours le Tic-tac, tic-tac
des horloges.»

Mais ce bruit est soudain remplacé par Tatatata!
Tatatata!

Un bruit de mitraillette car c'est la guerre.

A Logelbach, prés de Colmar, Tomi grandit

d'un coup alors qu'il n'a que 9 ans. Il dessine ce
qu'il voit : les soldats, les tambours et les armes.



Puis les années passent,

Tomi devient un beau jeune homme,

Il fait pousser sa barbe piquante

Et il a toujours faim, tres faim.

Alors, il décide de partir;, avec ses dessins et

quelques dollars en poche pour les Etats-Unis.

Deux ans apres son arrivée a New York,
Tomi essaye de nouvelles idées, compose
les histoires les plus extraordinaires.

Il devient super connu grace a ses livres pour
enfants et a ses illustrations pour la publicité.
Les gens ne savent plus comment lui dire
leur admiration.

«Deélicieux! Exquis! Inimaginable !»

Quel talent!

Et ils le questionnent : comment fais-tu?
Quelles sont tes recettes?

11 était une fois un vrai géant...
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Tomi continue a penser a I'enfant qu'il a été,

aux histoires qu'il aime. Aussi, au menu pour

faire une bonne recette, il propose pour

ingrédients :

- de gentilles héroines Zéralda, Allumette.

- de méchants brigands

- des animaux qui font peur:
«Emile la pieuvre, Rufus la chauve-souris,
Orlando le vautour (...)»

- des dessins faits a la plume et aux encres
de couleurs

Avec des questions sur comment

se faire des amis...

Et si je suis différent, comment

me faire accepter...

Et si les grands sont des ogres méchants,

comment les faire changer..

Craque et croque, si maintenant

Je rencontre des histoires qui font peur
Je les dévore a belles dents

Car, je deviens plus fort et plus grand.



Alors, quand il se sent fort et grand,

Tomi prend sa plume et se met a combattre
d'autres géants

Il les appelle ses «bétes noires» :

guerre, pauvreté, racisme. ..

Siune illustration parle aux enfants,

elle parle aussi aux adultes.

Parce que si la vie n'est pas toujours rose,
il ne faut jamais oublier de rire.

Il ne faut jamais oublier non plus de jouer,
et surtout de se faire des amis.

Craque et croque, si maintenant

Je rencontre des géants qui me font peur
Je les dévore a coup de grimaces

et de belles dents

Car comme Tomi, je transforme le monde
des grands.

11 était une fois un vrai géant...
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De Ries vum Zeralda
l.e Géant de Zeralda

Tomi Ungerer

Une lecture a deux voix qui méle le francais a I’alsacien.

Es isch emol e Menschefrasser gewann, e richticher Ries,
wie eléén gelabt het.

Il était une fois un ogre, un vrai géant, qui vivait tout seul.
Un wie fascht alli Menschefrasser het er scharfi

Zahn ghett,

e stachelicher Bart e dicki Nas un e langs Masser.

Des dents pointues, une barbe piquante,

un nez énorme et un grand couteau.

|l étart toujours de mauvaise humeur et avait toujours
faim.

Erisch immer schlacht gellint gewann un het standi
Hunger ghett.

Ce qu'il aimait le plus au monde, c'était de manger

des petits enfants a son petit déjeuner.

Klééni Kinder fers Morjeasse isch sini Lawesfréid gewann.
Jede Doe isch de Menschefrasser in d'Stadt kimme

un het sich e paar Kinder gschnappt.

Les parents, effrayés, creusaient pour leurs petits des
abris secrets.

Biewle un Maidle han se in Triehj un Fasser, in dunkle
Kaller un in ingerirdische Gewélwer versteckelt.

Les écoles étaient vides et les maftres étaient au chdmage.
Au dehors, a I'air libre, on ne voyait plus un seul enfant.
Fer siner Hunger ze stille het de Menschefrasser blof3
Hawerbabb (de la bouillie d'avoine), laabs Kritt

(du chou tiede) un kalti Grumbiere ghett (et des
pommes de terre froides).

Il devenait de plus en plus grincheux, bougonnait

et grognait tout seul en disant :

,Ich hab hitt morje so Hunger

E Feschtasse, dis naselt mr

Mit finef odder sechs Kinder

Schniffel, Schnuffel, wann i jetz grad

traff paar Knackes, do uffem Pfad

verschling i se, dis wart nit schad!"



Dans une vallée éloignée, une clairiere s'ouvrait
au milieu des bois.
Do het e Bir mit sinere &énziche Tochter gelabt: s

Zeralda. Noch nie han se vum Ries heere redde ghett.

Zeralda aimait beaucoup faire la cuisine.

Schun mit sechs Johr het se kénne bratle un brote,
bache un reeschte, koche un grille.

Une fois par an, le cultivateur allait a la ville pour

y vendre des pommes de terre, du blé, de la viande
et du poisson. La veille du jour de marché, dans
I'aprés-midi, il appela sa fille prés de lui et lui dit :
,Zeralda, min Liebs, ich fiehl mi ganz mis!

Ich kann mi gar nimm riehre, un 's drahjt mr vor
de Auje.

Ich hab hitt Middoe allewaj zeviel van dine Apfle
im Offe gasse.

Ich kann nit eso morje uff de Marik gehn!

DU muesch eléén an minem Platz anne.”

Le lendemain, au petit jour, Zeralda attela le mulet,
chargea la charrette et se mit en route avec

la bénédiction de son pere.

Ce matin-la, l'ogre rédait dans la région, plus affamé
que jamais.

E lichts Morjeliftel het ihm de Gerdch vum klééne
Zeralda gebroocht.

Er het sich glich hinter de Felse am Wajrand versteckelt,
un het do sprungberéit uffs Maidel gellrt.

Aha! Do kimmt min Imbissel!"

marmonnait-il.

Mais, quand elle approcha, le monstre affamé se précipita
avec tant de hate qu'il fit un faux pas et vint s'étaler

au milieu du chemin.

Do isch er bewusstlos gelaje, miteme verstichte Knolle
un ere bluetiche Nas.

«Oh, pauvre homme!» s'écria Zeralda.

Elle courut chercher un seau d'eau a un ruisseau voisin
un het im verletzte Ries s Gsicht gewasche.

De Ries vium Zeralda / Le Géant de Zeralda
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«Grrrr, petite fille! Oh, ma téte!

Grrrr jal tellement faim!»

disait 'homme en gémissant.

., Schniffel un Schnuffel, mit Salz un Pfaffer!

Gar lang gebrote, in Schmalz un Butter,

Im Menschefrasser gfille so d’Kinder!"

«Ce pauvre homme meurt de faim», pensa Zeralda.
Un in ndll komma nix het se schin e paar Hafe vam
Karrich gholt, e bissel Holz gsammelt, Fir gemacht,

et elle commenca a cuisiner.

Elle avait tellement pitié de ce géant a moitié mort
de faim qu’elle utilisa la moitié des provisions

qu'elle portait au marché.

Un boel het es ihm dis serviert:

Brannekrassesupp mit Roehm (Un potage de cresson
a la creme) gerdicherti Foralle mit Kapere (Des truites
fumées aux capres) Schnacke im Knewlibutter (Des
escargots au beurre et a l'ail) gebroteni Hahnle (Des
poulets rétis) un e Spanfarel (Un cochon de lait)

L'ogre avait retrouvé ses esprits et était de plus en plus
intéressé par Zeralda.

De Gschmack vun all denne Gerichte sinn fer ihne ebbs

ganz Néis gewann.

Il était tellement enchanté de ce festin qu'il ne pensait
méme plus a se régaler de son plat favori :

Les petits enfants (ki€éni Kinder)

Nie het er so guet gasse ghett.

,Liebs Mdidele, het de Ries gsddt, ich hab e Schloss un
mini Kaller sinn voller Gold.

Je te donnerai une fortune si tu veux venir chez moi et
me faire la cuisine. »

S Zeralda het's sich e Wil iwwerlejt, noh het's ja gsdat.
Es het im Ries in de Karrich gholfe Un het sich uff de
Waj uffs Schloss gemacht.

Son pere, qu'elle avait fait prévenir, vint bientot I'y
rejoindre et fut chargé d'acheter dans tout le pays les
meilleurs produits.

Awwer s Zeralda isch in de riesiche Schlosskiche
gstange un het gekocht un gekocht.

Elle essayait de nouveaux plats composait les menus
les plus extraordinaires et remplissait de ses nouvelles
recettes des livres et des livres de cuisine.

E ganz normaler Mitternachtsimbs im Schloss het eso
Ussgsahn:



Mend

I SUrkritt mit Wuarscht un Spack (Choucroute garnie)

2. Fléischkas in Blattertéig (Paté en cro(te)

3. Ripple mit Triffel in Galleréi (Cotelettes sur Iit
d'aspic truffé)

4. Bléielfisch Sarah Bernhardt (Pompano Sarah
Bernhardt)

5. Rasputin-Soos (Sauce Rasputin)

6. Gebroteni D3ad, Aschepuittel-Art (Dinde jeune fille)

/. Maidelebredle mit Menschefrasser-Genuss
(Croque-fillette, sur délices des ogres)

On organisa des banquets pour les ogres et les

ogresses

du voisinage.

Un die han die guete Sache mit litter Bewtndering

gelobt.

Gschmackvolll Fawelhaft! Kim ze fasse! Emfach

géttlich!" han se geruefe;

un sie han s Zeralda nooch sine Rezapter gfrojt.

Naturellement, maintenant qu'ils mangeaient tellement

de bonnes choses, ils n'avaient plus envie de dévorer

des enfants!

Et comme il n'y avait plus de danger,
sinn d'Kinder Uss ihre Versteck riss un d'Litt han widder
wie friehjer kénne lawe.

Puis les années passerent.

S Zeralda isch e scheeni jungi Frau worre.

De guet ernahrte Menschefrasser het sich siner
stacheliche Bart rasiere lon, sie han sich inenander
verliebt

lls se marierent, menerent une vie agréable et eurent
un grand nombre d'enfants (e Hiiffe Kinder !) On peut
donc penser

que leur vie fut heureuse jusqu'au bout.

Mr derf noh wohl gloewe, ass se glicklich mitnander
gelabt han,

bis an ihr Ang.

Traduction réalisée par
L'Office pour la Langue et la Culture d'Alsace et de Moselle

De Ries vium Zeralda / Le Géant de Zeralda
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«Avec le dénuement, on apprend pour le reste de
savie a tout apprécier, a prendre en horreur le gachis,
a maintenir une certaine modestie dans ses besoins,
arespecter ’argent et la nourriture, contrairement
aux repus qui finissent leur repas par la traversée
interminable du dessert, pour se plaindre ensuite
d"avoir rop mangé » Tomi Ungerer
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